Linensclumidtsy Portyserwice
Kuche und Buro

Graf-von-Stauffenberg-StraBe 10
48432 Rheine

Telefon 059 71-807 17 03

Mobil 0170-210 84 73

E-Mail info@linnenschmidts-partyservice.de
Web  www.linnenschmidts-partyservice.de

Blrozeiten
Montag bis Freitag von 8-15 Uhr

Preisanderungen vorbehalten.
Gultig ab Marz 2025 bis Neuauflage.

Sonntags Ruhetag

Ist gut, tut gut, schmeckt gut.

Linensclumidts

Partyservice




Linuensclunidts

Partysewice

Herzlichen Dank fur Ihr Interesse an unserem Partyservice.
Mit uns kénnen Sie immer rechnen, wenn es um ein gut
geplantes Fest geht. Wir beraten Sie genau zur Auswahl
der Speisen sowie iber Mengen und Personenzahl.

Wir servieren lhnen einen reibungslosen Ablauf.

Nachfolgend sehen Sie unsere Angebote aus denen Sie
nach Herzenslust wahlen kénnen. Je nach Saison kénnen
diese Umgestellt und/oder erweitert werden.

Fragen Sie nach, wir beraten gern.

NEU im ANGEBOT

Unser FrUhstlcks-Buffet

Ein entspanntes Friihstiick mit allerhand Leckerem
kénnen Sie zu Hause mit den Liebsten genieBen.
Wir liefern ab 15 Personen zu lhnen nach Hause!

Gemischte Brotchen

Ciabatta und Schwarzbrot aus eigener Herstellung mit Butter.

Aufschnittplatte
Kassler, Braten und Pute, roher Schinken, italienische Salami,
Mett mit Zwiebeln

RUhrei mit Bacon
Raucherlachs mit Honig/Senfcreme

Salate
Tomatencreme, Eiersalat, Thunfischsalat, Obstsalat

Kase
Frischkase, Schnittkase, Camembert

Rohkost mit Dip

SuBes
Marmeladen, Honig, Nutella

Musli, Fruchtjoghurt, Quark

Orangensaft

Preis pro Person 18,50 Euro (ab 15 Gésten)

Kulinarische Leckerbissen

Fingerfood:

Anti-Pasti-SpieBe; Tomaten-MozzarellaspieBchen;
fruchtige HahnchenspieBe; Backpfldumchen im Baconmantel;
Roastbeefrollchen; Mini-Schnitzel mit Dijon-Senfcreme;
Medaillons vom Schweinefilet; Tomatenbruschetta;

Aprikosen mit Schafskase gefillt im Pancettamantel;

exotische GarnelenspieBe; Meeresfriichtesalat im Weckglaschen;
Dips; Ciabatta aus eigener Herstellung mit Olivencreme

Preis pro Person 26,20 Euro (ab 20 Gésten)

Anti Pasti

Tomate-Mozzarella-Mango-Basilikum; karamelisierte Mohren
in Majoran; marinierte Zwiebeln in Rotwein mit Honig;
Thunfisch-Bohnensalat; gegrillte Auberginen mit Parmesan;
Artischocken mit Tomatenvinaigrette; Oliven in Knoblauch;
Vitello tonnato; gelbe und rote Paprikastreifen;
Champignons mit buntem Pfeffer und Aceto balsamico;
Guido’s Garnelensalat; Zucchini’s in Olivendl gekrautert;
bunter Tomatensalat mit Orangen-Limettenvinaigrette;
Kirschtomaten mit Kaiserschoten und Schafskase;
Calamarisalat mit Fenchel und getrockneten Tomaten;
Staudensellerie mit Schafskase und Weinbeeren;

Blattsalate mit Parmaschinken; geriebenem Parmesan und
Feigen-Balsamicodressing; Ciabatta aus eigener Herstellung
mit Pesto und Pecorinocreme

Preis pro Person 27,80 Euro (ab 20 Gésten)

Exzellente Canape's servieren wir lhnen gern auf Anfrage.



Liensclunidts Partysewice

Suppen Party-High-Lights

Rinderkraftbriihe mit Einlage 5,90 Euro Steakbrétchen .
GVroSSUDDE 590 Euro Schweinenacken oder Schweinertickensteak, Er
y bp ! hausgemachter Krautsalat und Tzatziki

Hausgemachte Gulaschsuppe 5,90 Euro Preis pro Stiick 5,70 Euro

Reitersuppe 5,90 Euro S I
Kartoffel-Kohlrabisuppe mit Hackfleisch 5,90 Euro :
StBkartoffelsuppe mit Pistaziensahne 5,90 Euro Pulled Pork Burger

Tomatencremesuppe mit Mozzarellakugeln 5,90 Euro L SRIEERRER iEgemachter BEQRAL e
Spinatcremesuppe mit Kritharaki (Nudeln) 5,90 Euro RSB tHECaEUIENio

Rote Linsensuppe mit GrieBkléBchen (asiatisch) 5,90 Euro
[talienische Gemusesuppe mit kleinen

Pastagratin

Rindfleischkugeln 5,90 Euro Nudeln mit Fenchel, Avocados, Champignons,
Kartoffel-Gemusesuppe getrockneten Tomaten und Krauter

mit Lachs und Krabben 8,50 Euro mit Mozzarella gratiniert

Erbsensuppe oder Kartoffelsuppe nach Preis pro Portion 9,80 Euro
Hausmannsart mit Mettwurstscheiben 6,20 Euro 4

Pro Person 0,5 .
Weitere kostliche Suppen oder Eintopfe auf Anfrage.

Mini Haxe und Backschinken
mit Sauerktaut und Plree mit Schmorzwiebeln

Preis pro Portion 18,30 Euro{} :
Pfannengyros

mit Tzatziki, Krautsalat, Tomatenreis und Fladenbrot

= . Preis pro Portion 18,30 Euro

Deftiger Gruinkohleintopf
mit Kassler, Mettendchen und grobe Bratwurst

Preis pro Portion 18,60 Euro

Schnitzelparade
2 kl. Schweineschnitzel, 1 kl. Hdhnchenschnitzel,
mit 3 verschiedenen Saucen, Kartoffelgratin und Salate

Preis pro Portion 20,60 Euro



Buffets

Buffets

Westfalisch - Rustikal

Gekochtes Rindfleisch mit westfalischer Zwiebelsauce,
Zwiebel-Pfefferbraten sowie grtinen Bohnen und
Bratkartoffeln, kleines Schweineschnitzel mit Cham-
pignon-Lauchsauce, Kartoffelgratin und Salate

Preis pro Person 23,90 Euro

Bayrisches Buffet

Ofenfrischer Leberkase, Mini-Haxe,

deftiger Backschinken an Altbiersauce,
Nurnberger Warstchen mit Kartoffel-Specksauce,
Sauerkraut, Kartoffelptree mit Schmorzwiebeln,
Laugenbrezeln, Griebenschmalz und Senf

Preis pro Person 23,80 Euro

Buffet Exquisit

Schweinefilet im Speckmantel und gefullt,
Fischvariationen auf Blattspinat in Sauerrahm

mit Butterkartoffelchen, Hahnchenbrustfilet, natur” mit
Sauerkirsch-Chilisauce, Schupfnudeln, stdlandische
Gemusepfanne, Kartoffel-Basilikumgratin und Salate

Preis pro Person 29,40 Euro

Schlemmer - Buffet

Rinderbraten in Dijonsenf-Estragonsauce

mit jahreszeitlicher Gemusepfanne,
Hahnchenschnitzel ,, Cordon bleu” mit Gemdise-
Sahnesauce, SpieBbraten mit Spatzle,
Rosmarinkartoffeln und Salate

Preis pro Person 23,90 Euro

Wunsch Buffet
Erstellen Sie aus unserem Sortiment
lhr persénliches Buffet zusammen.

Preis nach Vereinbarung

Schweizer Buffet

Geschnetzeltes vom Hahnchenbrustfilet

in Pfifferlingsauce, Schweinertcken mit Rostzwiebeln,
getrockneten Tomaten und Kase gratiniert,

kleine Rinderrouladen , Speck-Zwiebeln-Gurken”,
Kartoffelgratin, Krauterkartoffeln, Gemisevariation

und Salate
Preis pro Person 24,90 Euro

Buffet Rheinisch

Sauerbraten mit Obstgarnitur, Schweinelendchen in
Whisky-Sahnesauce, mariniertes Hahnchenbrustfilet
~natur” mit Zitronenthymianhonigsauce, Kartoffel-
knodel, Wildreis, Kartoffel-Krautergratin, Wokgemuse

und Salate
Preis pro Person 25,50 Euro

Italienisches Buffet

Variation Anti Pasti, Ciabatta aus eigener Herstellung,
Guido’s Pesto und Butter, Vegetarische Tortellinis mit
Gorgonzola Spinatsauce, Lachsfilet auf mediterranen
GemUsebandnudeln mit Limetten-Knoblauchsauce,
Hahnchenbrustfilet,, natur” mit Auberginen, Zucchini’s
und Tomaten gratiniert, Krauterkartoffelchen,
Schweinefilet,, Saltimbocca” auf Hickoryauchsalzsauce,
Ratatouille-Gemuse, Tiramisu und Amarenacreme

Preis pro Person 33,90 Euro

Hochzeitsbuffet

Hochzeitssuppe, Rinderroulade ,westfalisch” mit
Kartoffelknoédel, gekochtes Rind- und Hihnerfleisch
mit westfalischer Zwiebelsauce, Butterkartoffeln,
Gemdusevariation, Hahnchenschnitzel mit Apfel-Ingwer-
sauce, Kartoffelgratin, Salate und Herrencreme

Preis pro Person 31,80 Euro



Litenscluidts

Buffets

Griechisches Buffet

Pfannengyros, Souflakisteaks und Biftekis mit
Balkanreis, Krautsalat, Bauernsalat mit Schafskase,
Octopussalat, Fladenbrot und Tzatziki

Preis pro Person 25,80 Euro

Kaltes Buffet

Medaillons vom Schweinefilet, Partyfrikadellen,
kleine Schweineschnitzel und Roastbeef mit Dip,
Hahnchenbrustfilet , natur”und Gartensalat,
Kartoffelsalat und bunter Nudelsalat, Schweizer
Wourstsalat und Bohnensalat, Kasevariation mit
Ciabatta aus eigener Herstellung und Butter

Preis pro Person 27,80 Euro

Mexikanisches Buffet

Schweinefiletspitzen ,, mexikanisch”, Hdhnchen-
brustfilet,, natur” mit Walnuss-Sauce und Chillisauce,
Spare Rips mit mexikanischem Reis, gewdirzten
Kartoffelecken mit Salsadip, Tortillas mit Fisch

und Gemusefullung, Zucchini-Maisgemuse und
Avocadosalat, Tomaten mit Chili, pikanter Ananas-
Papayasalat, Pina Colada Creme mit Mangokompott

Preis pro Person 35,80 Euro (ab 25 Gésten)

Partyserwice

Buffets

Mediterranes Buffet

Rucola-Feigensalat mit Parmaschinken, Fenchel-
Weintraubensalat mit Orangen-Karamellvinaigrette,
israelischer Avocadosalat, Feldsalat mit Rosinen,
Schafskase und gerosteten Pinienkernen, Melonensalat
mit Feta, roten Zwiebeln und Oliven, getrockneten
Tomaten in Knoblauch, Salat von dicken Bohnen,
Kirschtomaten auf Frischkase, Krauterciabatta mit Butter,
gekrautertes Schweinefilet im Pancettamantel auf
mediterraner Balsamicosauce und Gnocchis,
Zanderfilet auf Gemdise-Bouillabaisse und Wildreis,
kleine Kalbsschnitzelchen ,, natur” auf Thymian-
Pflaumensauce mit frischen Bandnudeln,
Holunderbliitenmousse mit Aprikosenplree,
Malagacremé

Preis pro Person 39,80 Euro (ab 25 Gésten)

Gala Buffet

Shiitake-Pilze mariniert mit Essig, Ol und Knoblauch,
Tomaten-Orangensalat, ein Carpaccio von Avocados
und Kartoffeln mit Rucola-Vinaigrette, Austernpilze mit
Fruhlingszwiebeln auf Feldsalat, Zuckerschoten und
Kirschtomaten in Sesamél, Fenchel und Chicorée in
Blauschimmelcremé mit Weintrauben und gerdsteten
Sonnenblumenkernen, Zucchini-Raucherlachsroulade,
Walnuss-Ciabatta aus eigener Herstellung mit Butter,
gegrillte Tintenfischtuben und Seeteufel auf schwarzen
und weiBen Bandnudeln mit Hummersauce, kleine
Rinderroulade (mit getrockneten Tomaten, Oliven
und Pecorino gefullt) auf Sherry-Basilikumsahne,
Ofenkartoffeln und mediterranes Pfannengemdse,
Lammkeulenbraten in weiBem Portwein mit griinen
Bohnen und Kartoffel-Rosmaringratin,
After-Eight-Mousse und Kokosnusscreme

mit Ananassalat

Preis pro Person 41,90 Euro (ab 25 Gésten)



Linuensclunidts

Partysewice

Kleine Naschereien Kase und Kleinigkeiten

Schweineschnitzel (100g) 3,60 Euro
mit Champignonsauce 4,50 Euro
mit Paprika-Zwiebelsauce 4,50 Euro
mit griiner Pfeffersauce 4,50 Euro
Partyfrikadelle (90g) 3,00 Euro
Hahnchenschnitzel (100g) 4,20 Euro
mit Currysauce 5,00 Euro
mit Pfirsich-Mangosauce 5,00 Euro
mit Buttersauce 5,00 Euro

Desserts M

Herrencreme 3,50 Euro

WeiBwein- oder Rotweincreme 3,50 Euro
Erdbeercreme 3,50 Euro
Walnuss-Zimtcreme 3,50 Euro
Latte-Macchiatocreme 3,50 Euro
Rocher-Creme 3,70 Euro
Schwarzwalder-Kirschcreme 3,70 Euro
WeiBe Schokoladencreme mit Rumrosinen 4,00 Euro
Mousse au chocolat (hell oder dunkel) 4,00 Euro
Joghurt-Limettenmousse mit Himbeerpiree 4,20 Euro
Mascarponecreme mit Erdbeerpiree 4,20 Euro
Tiramisu (klassisch oder fruchtig) 4,40 Euro
Rote Griitze, Gelbe Gritze

oder Erdbeer-Rhababergritze

mit Vanille-Mascarponesahne 4,20 Euro
Pflaumengritze mit Vanille-Marzipansauce 4,20 Euro

Preise pro Portion

Partybrotchen pro Stick 0,70 Euro
Kasevariation pro Person 7,50 Euro
Krauterbutter pro Portion 2,00 Euro

Pesto pro Portion 2,20 Euro
Guidos selbstgebackenes Ciabatta pro Stick 6,40 Euro

Handschnittchen, halbe Brétchen und Canapees
bieten wir Ihnen gerne in reicher Auswahl an.

Kurz und Knapp

Nutzen Sie auch die Angebote der Saison:
Spargel, Erdbeeren, Eintopfe, Matjes, Wild.

Weitere aktuelle Grillspezialitdten finden Sie auch unter:
www.linnenschmidts-partyservice.de

Catering ab 20 Personen.

Warmen Speisen werden in Warmebehaltern geliefert
und unsere Buffetvariationen sind
auf hochwertigen Platten ansprechend dekoriert.

Lieferung und/oder Abholung

Anlieferung und Abholung nach Absprache.
In einem personlichen Gesprach informieren wir Sie
gern Uber unser weiteres Dienstleistungsangebot.

Telefon 059 71-807 17 03
E-Mail: info@linnenschmidts-partyservice.de
Web:  www.linnenschmidts-partyservice.de






